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Qui sommes-nous ?
=îƒıč̇\đžƜĒ̇
àđŭűćĭžđŭđ
Chef de cuisine 
depuis 20 ans

žčŭđƕ̇
àđŭűćĭžđŭđ
Organisatrice 
̕ЯΆ̧Ά̟̖̞̖̟̥̤ 
depuis 10 ans
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Le Chef David Heuzé est  porté  depuis  plus  de  20 ans  par  une  passion  qui  l'anime  au  
quotidien . Sa cuisine  est  originale,  délicate  et  équilibrée . Il a  ̔Ϥ̦̣ de  créer  des  
prestations  sur  mesure  afin  de  répondre  aux  besoins  de  nos  clients . Il a  côtoyé  de  
nombreux  chefs  étoilés  et  parrains  tels  que  Pierre  Caillet,  Stéphane  Collet  et  
Christophe  Voisin  lui  permettant  ̕Я̖̟̣̙̣̔̚̚ sa  vision  culinaire  et  de  se remettre  
continuellement  en  question  pour  suivre  ̝ЯΆ̧̠̝̦̥̠̟̚ de  la  cuisine  moderne .
Il fût  également  directeur  de  toute  la  restauration  du  Campus  Serge  Kampf  les 
Fontaines  pendant  5 années  lui  permettant  ̕Я̢̦̒̔Ά̣̣̚ toutes  les compétences  
nécessaires  à  la  gestion  ̕ЯΆ̧Ά̟̖̞̖̟̥̤.

qȦw~Ç̇=Ì̇7\AU
Pour moi la cuisine est un jeu, rien ne me fait plus plaisir que de faire plaisir et de 

voir vos yeux pétiller à la fin de votre mariage lorsque vous me dîtes «  ̔ЯΆ̥̥̒̚ 
̖̟̠̣̖̔ ̞̖̦̩̚ ̢̦̖ ̖̔ ̢̦̖ ̝Я̠̟ ̧̥̒̒̚ ̞̘̟̒̚̚Ά ͋

DH

Depuis plus  de  dix  ans,  Audrey  organise  des  événements  professionnels  et  privés  
pour  le compte  de  grandes  entreprises  et  de  particuliers  en  quête d'un  événement  
exceptionnel . Elle étudie  chaque  demande  avec  soin  et  avec  une  grande  rigueur . Elle 
sera  à votre  écoute  afin  de  répondre  à toutes  vos  interrogations  et  vous  soulager  
pour  votre  grand  jour .  Elle sera  votre  contact  privilégié  pendant  toute  ̝Я̠̣̘̟̤̥̠̟̒̒̚̚ 
de  votre  mariage  et  vous  guidera  vers  les meilleurs  choix  pour  vous  et  vos  convives .  

qȦw~Ç̇=˾ Ì=»Aã
« Ma priorité sera toujours de vous faire plaisir et de faire en sorte que votre grand 
˻̠̦̣ ̣̖̤̥̖ ̧̘̣̒Ά ʹ ̥̠̦̥ ̛̞̤̒̒̚ ̠̞̞̖̔ ̝Я̦̟ ̖̤̕ ̡̝̦̤ ̖̦̩̓̒ ̖̕ ̧̠̥̣̖ ̧̖̚˟»
AV

˶̟ ˣˡˣˢ ̟̠̦̤ ̕Ά̠̟̤̔̚̕ ̕Я̝̝̖̣̒̚ ̟̠̤ ̡̠̞̔Ά̥̖̟̖̤̔ ̗̟̒̚ ̖̕ ̝̖̤ ̞̖̥̥̣̖ ̦̩̒ ̧̤̖̣̖̤̔̚ 
des particuliers et des entreprises pour faire de leurs événements des instants de 

vie inoubliables



Nos chefs
La folie  de  nos  chefs  est  notre  bien  le plus  précieux . Ils ont  la  délicatesse  de  grands  chefs  mais  aussi  
la  créativité  de  baroudeurs

Ils aiment  surprendre  et  tenter  de  nouvelles  expériences  culinaires  pour  transporter  les  convives  
dans  leur  univers  décalé  mais  maîtrisé . ˴Я̖̤̥ ̕Я̝̝̖̦̣̤̒̚ cette  audace  qui  lui  a  permis  de  remporter  
la  6ème  édition  des  Api  ̕Я̠̣˝ grand  concours  de  gastronomie  française  dont  le jury  est  constitué  de  
11 MOF, 10 étoilés  Michelin  et  3 présidents  ̕Я̟̤̥̥̦̥̠̟̤̚̚̚ culinaires  nationales  dont  Yves Thuriès  et  
Annie  Féolde .
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AžƔ
La Madness team, 
celle qui se pliera 
en 4 pour vous 
satisfaire 
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Nos maîtres  ̕Я̙Γ̥̖̝ sont  discrets  et  
attentifs  à  la  fois,  ils sauront  anticiper  
vos  besoins  et  vous  garantir  une  
grande  qualité  de  service .

Ils sont  souriants  et  créeront  une  
atmosphère  conviviale  avec  vos  
convives  pour  votre  grand  Jour .

Parce  que  votre  événement  est  unique  
et  que  vous  voulez  en  garder  un  
souvenir  incroyable,  nous  prêterons  
attention  aux  moindres  détails  afin  
que  vous  puissiez  profiter  de  chaque  
instant  le ̔Ϥ̦̣ léger .

qđű̇ŹđŊžđű
˿̠̤ ̞̒Ό̥̣̖̤ ̕Я̙Γ̥̖̝ 
peuvent également 
être en tenues 
classiques 
(chemises noires ou 
blanches, cravates 
noires, pantalons 
noirs)
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Nos Valeurs et engagements

UîıŹ̇ŉîıűőŊ
Toutes les pièces et plats sont 

faits maison par nos chefs 
dans notre laboratoire

ÌŊđ̇őĦĦŭđ̇űžŭ̇ŉđűžŭđ
Nous vous proposons une offre entièrement sur mesure afin de 
créer un mariage à votre image. Nous étudierons pour cela vos 

envies, vos goûts, vos origines et voyages et notre chef concevra 
un menu unique pour vous.

¿îıűőŊŊîŃıŹĒ̇đŹ̇Ńőćîƒőŭđ
Dans un souci de respect de 

̝Я̧̖̟̣̠̟̟̖̞̖̟̥̚ ̖̥ ̖̕ ̕Ά̧̡̡̖̝̠̖̞̖̟̥ ̖̕ 
̝ЯΆ̠̟̠̞̖̔̚ ̝̠̝̖̔̒˝ ̟̠̦̤ ̧̗̠̣̤̠̟̤̒̚ ̝̖̤ 
circuits courts en faisant travailler nos 

producteurs et commerçants locaux. Nous 
sélectionnons avec soin nos fournisseurs et 
créons avec eux des liens forts afin de vous 

faire bénéficier de produits de grande 
qualité

q˾îŉőžŭ̇čž̇ŉĒŹıđŭ˗̇Ń˾đűŪŭıŹ̇
č˾ĒŬžıŪđ̇đŹ̇Ńđ̇űőžćı̇čž̇čĒŹîıŃ̇

La Madness team est composée 
uniquement de passionnés du métier, 

tant au niveau de la salle, que de la 
cuisine et de la coordination logistique. 
Nous sommes des amoureux, des amis 
̖̥ ̝Я̡̖̤̣̥̚ ̕ЯΆ̢̡̦̖̚ ̢̦̚ ̣΅̘̟̖ ̙̖̫̔ 

Madness est notre force

=đű̇ŪŭőčžıŹű̇čđ̇ŬžîŃıŹĒ
Nous travaillons exclusivement des produits de 
qualité afin de vous proposer un cocktail et un 

dîner haut de gamme. 

»đűŪđćŹ̇čđ̇Ń˾đŊƒıŭőŊŊđŉđŊŹ
˴̙̖̫ ˾̟̖̤̤̒̕ ̟̠̦̤ ̤̠̞̞̖̤ ̤̠̦̖̦̩̔̚ ̖̕ ̝Я̧̖̟̣̠̟̟̖̞̖̟̥̚ ̖̥ ̔Я̖̤̥ 

aussi pour cette raison que nous utilisons uniquement des contenants 
en porcelaine, inox ou bambous réutilisables vous permettant 

Ά̘̝̖̞̖̟̥̒ ̖̕ ̡̣̠̗̥̖̣̚ ̕Я̦̟̖ ̡̣Ά̤̖̟̥̥̠̟̒̚ ̤̠̘̟̚Ά̖˟



Pains et viennoiseries : Maison Cattiaux  Précy - sur - Oise
˾Ά̝̝̖̒̕̚ ̕Я̠̣ ̖̕ ̝̒ ̞̖̝̝̖̦̣̖̚ ̥̣̥̠̟̒̕̚̚

Viandes et charcuteries : Epicure Gouvieux

Fruits et légumes : Les vergers de Gouvieux et Charraire

Poisson : La marée du Lys Lamorlaye

qđű̇ŪîŭŹđŊîıŭđű̇ŪŭıƒıŃĒħıĒű̇čđ̇wîčŊđűű̇ŹŭîıŹđžŭ

˹̦̝̖̤̚ ̕Я̧̠̝̖̚ ̦̕ ˴̙ͺ̥̖̦̒ ̖̕ ̦̣̖̟̟̖̅̒

M*! ,Ƃ.0%! S! *+/ "+1.*%//!1./ ,.%2%(Î#%Î/

Bières de la brasserie Egua  à Montataire
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Les offres

Offre Caprice à la carte
Offre Dilection à la carte ou sur mesure
Offre Nuit de Noces sur mesure
Les Frais généraux 

¿őŉŉîıŭđ
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Caprice 
ẇđŊž̇ÿ̇Ńî̇ćîŭŹđ̇žŊıŬžđŉđŊŹ
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7đ̇ŉđŊž̇ćőŉŪŭđŊč̇˘

Un cocktail apéritif 10 pièces dont 1 atelier à la carte
̟̖̆ ˶̟̥̣Ά̖ ʹ ̝̒ ̣̥̖̔̒ ˙̡̠̤̤̝̥̓̚̚̚Ά ̖̕ ̥̣̟̤̗̠̣̞̖̣̒ ̝Я̖̟̥̣Ά̖ ̖̟ ˤ ̡̚΅̖̤̔ 
cocktail)
Un Plat à la carte
Un dessert : 4 formules possibles à la carte

Les eaux et les boissons softs à discrétion pendant le cocktail
Les eaux pendant le dîner
Le café et le thé 

Le matériel pour votre mariage :
˳̦̗̗̖̥̤ ̦̕ ̣̓̒˝ ̦̗̗̖̥̓ ̖̕ ̝Я̥̖̝̖̣̒̚˝ ̡̡̟̘̖̒̒ ̖̥ ̧̤̖̣̖̥̥̖̤̚ ̖̟ ̠̥̠̟̔ 
blanc, art de la table pour le cocktail et le dîner

˛ ˴̖ ̥̣̗̒̚ ̟Я̟̝̦̥̔̚ ̡̤̒ ̝̖̤ ̠̤̤̠̟̤̓̚ ̝̠̠̝̤̒̔̚Ά̖̤ ˙̡3̀5) , le personnel (p 4̀2) et le 
transport (p 1̀3)

82Ʃttc
Par personne*

À la carte



Dilection
wđŊž̇ÿ̇Ńî̇ćîŭŹđ̇őž̇űžŭ̇ŉđűžŭđ

Photos non contractuelles
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7đ̇ŉđŊž̇ćőŉŪŭđŊč̇˘

Un cocktail apéritif 11 pièces dont 1 atelier et 1 expérience à la carte ou sur mesure
Une Entrée à la carte ou sur mesure
Un Plat à la carte ou sur mesure
Un Fromage travaillé à la carte ou sur mesure
Un dessert : 4 formules possibles à la carte ou sur mesure
˙̡̠̤̤̝̥̓̚̚̚Ά ̖̕ ̥̣̟̤̗̠̣̞̖̣̒ ̝Я̖̟̥̣Ά̖ ̠̦ ̝̖ ̗̣̠̞̘̖̒ ̖̟ ˤ ̡̚΅̖̤̔ ̠̜̥̝̔̔̒̚˚

Les eaux et les boissons softs à discrétion pendant le cocktail
Les eaux pendant le dîner
Le café Nespresso et le thé 

Le matériel pour votre mariage :
˳̦̗̗̖̥̤ ̦̕ ̣̓̒˝ ̦̗̗̖̥̓ ̖̕ ̝Я̥̖̝̖̣̒̚˝ ̡̡̟̘̖̒̒ ̖̥ ̧̤̖̣̖̥̥̖̤̚ ̖̟ ̠̥̠̟̔ ̝̟̓̒̔˝ ̣̥̒ ̖̕ ̝̒ 
table pour le cocktail et le dîner

˛ ˴̖ ̥̣̗̒̚ ̟Я̟̝̦̥̔̚ ̡̤̒ ̝̖̤ ̠̤̤̠̟̤̓̚ ̝̠̠̝̤̒̔̚Ά̖̤ ˙̡3̀5), le personnel ( p 4̀2) et le transport (p 1̀3)

99Ʃttc
Par personne*

À la carte

115Ʃttc
Par personne*

Sur mesure
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169Ʃttc
Par personne*

Sur mesure

7đ̇ŉđŊž̇ćőŉŪŭđŊč̇˘

Un Bar à eaux + 2 pièces goûter
Un cocktail apéritif 12 pièces (dont 8 pièces sur mesure) comprenant 1 atelier et 1 expérience 
Une Entrée sur mesure
Un Plat sur mesure
Un Fromage travaillé sur mesure
Un dessert : 4 formules possibles sur mesure
˙̡̠̤̤̝̥̓̚̚̚Ά ̖̕ ̥̣̟̤̗̠̣̞̖̣̒ ̝Я̖̟̥̣Ά̖ ̠̦ ̝̖ ̗̣̠̞̘̖̒ ̖̟ ˤ ̡̚΅̖̤̔ ̠̜̥̝̔̔̒̚˚

Les eaux et les boissons softs à discrétion pendant le cocktail
2 coupes de champagne par personne
Le vin à volonté pendant le dîner
Les eaux pendant le dîner
Le café Nespresso et le thé 
Les boissons softs pendant le bar de nuit
ˣ ̧̖̣̣̖̤ ̕Я̝̠̠̝̤̒̔ ̗̠̣̥̤ ̡̖̟̟̥̒̕ ̝̖ ̣̓̒ ̖̕ ̟̦̥̚
Un buffet de nuit : 2 pièces

Le matériel pour votre mariage :
˳̦̗̗̖̥̤ ̦̕ ̣̓̒˝ ̦̗̗̖̥̓ ̖̕ ̝Я̥̖̝̖̣̒̚˝ ̡̡̟̘̖̒̒ ̖̥ ̧̤̖̣̖̥̥̖̤̚ ̖̟ ̠̥̠̟̔ ̝̟̓̒̔˝ ̣̥̒ ̖̕ ̝̒ ̥̝̖̒̓ ̡̠̦̣ ̝̖ 
cocktail et le dîner

˛ ˴̖ ̥̣̗̒̚ ̟Я̟̝̦̥̔̚ ̡̤̒ ̝̖ ̡̖̣̤̠̟̟̖̝ ˙̡4̀2) et le transport (p 1̀3)

Nuit de Noces
wđŊž̇űžŭ̇ŉđűžŭđ



D!/ >.Ƃ%/ #Î*Î.Ƃ14
˭ŉőŊŹîŊŹ̇ÿ̇ŭîĽőžŹđŭ̇ÿ̇Ńî̇ŹőŹîŃıŹĒ̇čž̇čđƒıűˮ

Les autres options

Photos non contractuelles
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Désignation ̣̗̅̒̚ ̖̟ м̥̥̔

Transport

ˤ˦ˡ м ˜ 
Forfait kilométrique au - dessus de 20 kms

˙ˢˡм ˠ ̜̞ ̡̖̦̤̕̚ ˸̧̠̦̖̦̩̚ ˙̙̠̣̤ ̣Ά̘̠̟̚ ̡̣̤̖̟̟̖̒̚̚ 
sur devis)

 ̠̤̤̝̖́̓̚ ̛̠̦̥̒ ̕Я̙Ά̖̣̘̖̞̖̟̥̓ ̦̒- dessus de 100kms

Forfait enlèvement 
des déchets 

(alimentaires et 
boisson)

ˣ˦ˡ м

Dégustation mariage : Offert pour les mariés après signature du contrat
˵Ά̘̦̤̥̥̠̟̒̚ ̧̟̥̒̒ ̤̘̟̥̦̣̖̒̚ ˨˦м ̡̣̒ ̡̖̣̤̠̟̟̖ ̤̦̣ ̥̖̤̒̕ ̗̩̖̤̚

Forfait Wedding planner : 2 offres possible sur demande
Forfait location de matériel spécifique : sur devis

Forfait nappage spécifique : sur devis
Forfait vaisselle prestige ou vintage : sur devis

̡̡̦̝̄Ά̞̖̟̥ ̦̗̗̖̥̓ ˫ ˦м ̡̣̒ ̡̖̣̤̠̟̟̖
˽̖ ̣̦̟̙̓̔ ˙̤̖̓̒ ˦ˡ ̡̖̣̤̠̟̟̖̤˚ ̧̖̒̔ ̡̖̣̤̠̟̟̖̝ ̘Ά̣Ά ̡̣̒ ˾̟̖̤̤̒̕ ˫ ˧ˡм ̡̣̒ ̡̖̣̤̠̟̟̖
˽̖ ̣̦̟̙̓̔ ˙̤̖̓̒ ˦ˡ ̡̖̣̤̠̟̟̖̤˚ ̧̖̒̔ ̡̖̣̤̠̟̟̖̝ ̘Ά̣Ά ̡̣̒ ̧̠̤ ̤̠̟̤̚ ˫ ˥˦м ̡̣̒ ̡̖̣̤̠̟̟̖

˽̖ ̣̦̟̙̓̔ ˙̤̖̓̒ ˤˡ ̡̖̣̤̠̟̟̖̤˚ ̧̝̣̚Ά ̤̦̣ ̣̥̖̔̒ ̣Ά̦̥̖̕̚ ˫ ˤ˦м ̡̣̒ ̡̖̣̤̠̟̟̖
˽̖ ̞̖̟̦ ̖̟̗̟̥̒ ˫ ˣˡ м 

˽̖ ̞̖̟̦ ̠̝̖̤̖̟̥̒̔̕ ˫ ˥ˡм
˽̖ ̞̖̟̦ ̡̣̖̤̥̥̣̖̒̒̚ ˫ ˣ˩м

qđű̇Ħŭîıű̇ħĒŊĒŭîžƔ̇˘̇

~ŪŹıőŊű̇ćőŉŪŃĒŉđŊŹîıŭđű̇˘̇
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¿őŉŉîıŭđ
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D!/ ,%ÍƄ!/ ".+%S!/
7îŪŭıćđ

qî̇ŉđŭ
Mini éclair au cream cheese agrumes et 

poisson fumé au poivre
Billes de tourteau mayonnaise légère 
gingembre coriandre et daïkon mariné
Sablé amande basilic et dôme de légumes du 
moment et crevette marinée

qî̇Źđŭŭđ
˿̠̩̚ ̖̕ ̛̠̦̖ ̖̕ ̓Ϥ̦̗ ̠̟̗̥̖̔̚ et fondant de carotte 

épicée 
Tartelette de foie gras au grué  cacao comme une 
religieuse
˴̙΅̧̣̖ ̗̣̤̒̚ ʹ ̝Я̙̦̝̖̚ ̖̕ ̡̤̥̙̖̒̔̚ et croustillant de 
mimolette et pavot bleu et magret fumé

qđ̇ćĭîŉŪ
Sablé black pearl , fondant de selle sur cher mousse 

̧̖̥̥̖̣̖̓̒ ̖̥ ̡̜̝̖̤̔̚ ̕Я̠̘̟̠̟̚ ̣̠̦̘̖
˾̠̖̝̝̖̦̩ ̕Я̣̥̙̦̥̒̔̒̚ piquillos  et sablé pesto 
amande
Verrine de houmous de carotte et cacahuète
 

̇Ńî̇ćîŭŹđ˗̇ćĭőıƔ̇čđ̇˘
ʿ̇ŪıĞćđű̇Ħŭőıčđű̇

Tous les légumes de 
nos pièces 

Cocktail sont 
sélectionnés avec 
soin chez notre 
maraicher «les 

vergers de 
Gouvieux»

Photos non contractuelles
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qî̇wđŭ̇
Accras de lieu jaune au piment végétarien et ail noir
Cromesquis aux deux saumons  et herbes fraiches
Pataniscas de morue et poivron cornue à l'Espelette

qđ̇7ĭîŉŪ
Croquette de patate douce ̠̟̗̥̔̚ ̕Я̠̘̟̠̟̚ ̣̠̦̘̖ ̖̥ ̧̖̟̥̣·̙̖̔ ̡̧̠̣̚Ά̖

qî̇Çđŭŭđ̇
Burger limousin aux graines de lin ˝ ̙̖̣̔̒̕̕ ̖̥ ̞̠̦̥̣̖̒̕ ʹ ̝Я̟̖̟̟̖̒̔̚

Croquette de poulet , coriandre et gingembre frais, crème de yaourt
Croque - monsieur paysan de volaille et mimolette
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D!/ ,%ÍƄ!/ Ƅ$Ƃ1S!/
7îŪŭıćđ

̇Ńî̇ćîŭŹđ˗̇ćĭőıƔ̇čđ̇˘
ʽ̇ŪıĞćđű̇ćĭîžčđű̇



D!/ ,%ÍƄ!/ ".+%S!/
=ıŃđćŹıőŊ̇͐ẋžıŹ̇čđ̇xőćđű

qî̇wđŭ
Saint - Jacques rôtie , crème de lard et oignons 

croustillant (de octobre à mai)
˳̝̟̤̚̚ ̕ЯΆ̡̟̣̒̚̕ ̖̥ ̞̠̦̤̤̖ ̖̕ ̝̟̘̠̦̤̥̟̖̤̒̚ au 
caviar Avruga
Cubique de saumon fumé au bois de citronnier, 
chutney passion et gelée hpnotiq
Homard mariné au furikake , mini éclair au fromage 

̗̣̤̒̚ ̖̥ ̨̠̞̔̓̒̒ ̖̥ Ϥ̦̗̤ ̖̕ ̥̣̦̥̖̚

qî̇Çđŭŭđ
̣̥̣̖̅̒̒ ̖̕ ̓Ϥ̦̗ façon thaï crumble de cacahuète et 
pousse de radis pourpre

Tatin de foie gras ̖̥ ̡̟̒̚ ̕ЯΆ̡̖̤̔̚

qđ̇7ĭîŉŪ
Moelleux de patate douce et nuage de comté truffé de 

notre maître affineur
ϣ̦̗̤ ̖̕ ̝̝̖̔̒̚ ̞̣̟̒̚Ά crème légère au raifort et dukkha

Photos non contractuelles

17

Les légumes de nos 
pièces 

Cocktail sont 
sélectionnés avec 
soin chez notre 
maraicher «les 

vergers de 
Gouvieux»

̇Ńî̇ćîŭŹđ˗̇ćĭőıƔ̇čđ̇˘
ʿ̇ŪıĞćđű̇Ħŭőıčđű̇



D!/ ,%ÍƄ!/ Ƅ$Ƃ1S!/
=ıŃđćŹıőŊ̇͐ẋžıŹ̇čđ̇xőćđű

qî̇wđŭ̇
Cromesquis de gambas et bisque de langoustine au panko
Burger de thon , crème salsa et oignons confits

qđ̇7ĭîŉŪ
̡̠̝̖̥̥̖́ ̕Я̦̖̣̘̟̖̤̒̓̚ aux pignons de pin et parmesan

qî̇Çđŭŭđ̇
Burger Nero maison ˝ ̓Ϥ̦̗ ̝̞̠̦̤̟̚̚ ̦̩̒ ̘̣̟̖̤̒̚ ̖̕ ̝̟̚˝ ̙̖̣̔̒̕̕ ̖̥ 

̞̠̦̥̣̖̒̕ ʹ ̝Я̟̖̟̟̖̒̔̚
˴̢̣̠̦̖̥̥̖ ̕Я̖̤̣̘̠̥̤̔̒ ail et persil

˳̣̠̙̖̥̥̖̔ ̖̕ ̓Ϥ̦̗ ˲̟̘̦̤ marinée au basilic et soja
Croustillant de canard confit à la purée de truffe blanche

Photos non contractuelles
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̇Ńî̇ćîŭŹđ˗̇ćĭőıƔ̇čđ̇˘
ʽ̇ŪıĞćđű̇ćĭîžčđű



D!/ !4,Î.%!*Ƅ!/ !0 Ƃ0!(%!./

Qui ne se rappelle pas 
̕Я̦̟ ̧̤̠̦̖̟̣̚ ̦̝̟̣̖̔̒̚̚ 

dans sa vie, un souvenir 
qui lui permet de 

transplaner  dans le 
temps en fermant les 
̪̖̦̩˟ ˿Я̡̞̠̣̥̖̚ ̠Θ˝ ̟̤̒̕ 
̟Я̡̞̠̣̥̖̚ ̢̦̖̝̝̖ Ά̡̢̠̦̖˝ 
grâce à une odeur, une 

image, un goût. 

Chez Madness nous 
cherchons à créer des 
expériences culinaires 
intéressantes tant au 
niveau gustatif que 

visuel pour faire de ces 
moments  des instants 

inoubliables

7îŪŭıćđ̇˘̇
ʻ̇îŹđŃıđŭ

=ıŃđćŹıőŊ̇͐ẋžıŹ̇čđ̇xőćđű̇˘̇
ʻ̇îŹđŃıđŭ̇đŹ̇ʻ̇đƔŪĒŭıđŊćđ
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Caprice :
Entre 100 et 150 personnes : 1 atelier
A partir de 150 personnes :  2 ateliers

Dilection & Nuit de Noces : 
Entre 100 et 150 personnes : 1 exp . et 1 atelier
Entre 150 et 200 personnes : 1 exp , et 2 ateliers
A partir de 200 personnes : 2 exp . et 2 ateliers



D!/ Ƃ0!(%!./ őclassiquesŘ

=ĒćőžŪđ̇čđ̇űîžŉőŊ̇ĦžŉĒ
En quelques mots :

{ŀǳƳƻƴ ŦǳƳŞ Ƴŀƛǎƻƴ ŀǳ ōƻƛǎ ŘΩƻǊŀƴƎŜǊ
Blinis maison et condiment raifort

qđ̇Ħőıđ̇ħŭîű̇
ŪőĕŃĒ

En quelques mots :
Foie gras poêlé minute, fleur 

de sel et brioche

=ĒħžűŹîŹıőŊ̇čđ̇Ħőıđ̇ħŭîű
En quelques mots :

Dégustation de 2 foies gras :
Foie gras classique porto blanc

Foie gras marbré au sel noir de Hawaï
Pain tour de main graines et miel et chutneys de saison

=ĒħžűŹîŹıőŊ̇č˾ĭžıŹŭđű
En quelques mots :

Huitres fines de clair N°3
Condiments : perles échalotes, yuzu, 

citron poivre
Beurre échiré
Pain de seigle

qđ̇ĆũžĦ̇čîŊű̇
Źőžű̇űđű̇ĒŹîŹű

En quelques mots :
5ŞŎƭƛƴŀƛǎƻƴ ŘŜ ōǆǳŦ Ŝƴ о Ŧŀœƻƴǎ Υ

En Tartare façon thaï
En Carpaccio gingembre, graines de 

fenouil et cardamome
.ǊƻŎƘŜǘǘŜ ŘŜ ōǆǳŦ sauce chien à la 

plancha

qđ̇ŹĭőŊ̇đŊ̇ʽ̇ĦîĊőŊű
En quelques mots :

Dégustation du thon sous toutes les formes
En Tartare 
En tataki

En bouillon japonais comme une fondue

Photos non contractuellesPhotos non contractuelles
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qđű̇ĆîŭĆđű̇đŊ̇ĦőŃıđ
En quelque mots :

Chaque invité sélectionne la 
pièce cocktail qui lui fait envie 

parmi 2 choix :
- Sucette de foie gras 
- Sucette de chèvre

Le chef viendra ensuite 
̝Я̘̣̒Ά̞̖̟̥̖̣ ̕Я̦̟̖ ̣̖̓̒̓ ʹ ̡́̒̒ 

aromatisée en accord avec le 
met sélectionné :

- Châtaigne
- Abricot

qđ̇ű˿îƒőŊŊđžƔ̀̇
Uőıđ̇Vŭîű

En quelques mots :
Une animation en toute simplicité 
avec une dégustation de foie gras 
marbré aux parfums surprenants :

- Citron Gingembre
- Abricot Romarin

- Spéculoos

Les convives viennent ensuite 
« savonner » leur foie gras ̕Я̦̟ ̘̖̝ 

surprise  ̢̦Я̝̤̚ ̧̖̣̠̟̥̕ ̧̖̟̖̣̕̚
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D!/ !4,Î.%!*Ƅ!/
7őžćőž̇ŉî̇
ćőćőŹŹđ

En quelques mots :
ϣ̦̗ ʹ ̝̒ ̢̠̦̖̔ ̞̟̦̥̖̚˝ 

toqué et flottant en cuisson
Les invités viennent ensuite 

les agrémenter de toppings  :
-  ˴̣΅̞̖ ̕Я̡̤̖̣̘̖̒ ̖̥ 

croutons de campagne
-  Saumon fumé, crème 
̕Я̙̖̣̖̤̓ ̖̥ ̞̠̦̝̝̖̥̥̖̚ 

»đŹőžŭ̇đŊ̇đŊĦîŊćđ
En quelques mots :

Animation dégustation de 
mozzarella Stracciatella .

Les convives viennent choisir 
̝Я̙̦̝̖̚ ̕Я̧̠̝̖̚ ̖̕ ̝̖̦̣ ̙̠̩̔̚ ̖̥ 

ensuite un crayon 
̕Я̤̤̤̠̟̟̖̞̖̟̥̒̒̚ ̢̦̖ ̟̠̥̣̖ 
chef viendra tailler au - dessus 

de leur stracciatella .
Huiles : citron, basilic, olives 

maturées ˝ ̠̦̥̖̝̝̟̓̒̚з
Crayon truffe, passion citron 
̧̖̣̥˝ ̔΅̡̖˝ ̤̝̓̒̔̚̚˝ ̝̒̚ ̟̠̣̚з

qî̇ĦžŉĒđ̇čđ̇¿îıŊŹ̇
lîćŬžđűˣVîŉĆîű

En quelques mots :
Faites vivre à vos convives une 
expérience étonnante en leur 

faisant découvrir la Saint 
Jacques fumée sous cloche 

en deux façons
En salé : Fumée au Poivre 

̡̠̞̘̟̒̔̔̒Ά̖ ̕Я̦̟ ̠̟̗̥̔̚ ̖̕ 
poireau 

 En sucré : Fumée au 
Gingembre accompagnée 
̕Я̦̟ ̖̦̣̣̖̓ ̥̣̠̟̔̚ ̞̖̝̚ ̖̥ 

crumble



D! SÓ*!.
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Menu sur mesure
Pour rappel, les menus indiqués ci - dessous sont des exemples afin de vous 
̠̟̟̖̣̕ ̦̟̖ ̚̕Ά̖ ̖̤̕ ̞̖̥̤ ̡̡̣̠̠̤Ά̤ ̤̚ ̧̠̦̤ ̣̖̥̖̟̖̫ ̝Я̡̠̥̠̟̚ ˵̝̖̥̠̟̔̚̚ ̤̦̣ 

mesure ou Nuit de noces.
˽Я̠̗̗̣̖ ˴̡̣̖̒̔̚ ̟Я̖̤̥ ̡̡̣̠̠̤Ά̖ ̢̦Яʹ ̝̒ ̣̥̖̔̒˟

̟̖̆ ̣Ά̦̟̠̟̚ ̖̕ ̧̥̣̝̒̒̚ ̖̤̥ ̠̣̘̟̤̒̚Ά̖ ̧̖̒̔ ̝̖̤ ̞̣̒̚Ά̤ ʹ ̝Я̤̤̦̖̚ ̖̕ ̝̒ ̤̘̟̥̦̣̖̒̚ 
du devis pour construire intégralement le menu sur mesure.

Vous aurez donc la possibilité de laisser libre cours à votre imagination et à 
vos envies. Nous étudierons vos goûts, vos cultures, vos voyages et tout ce 

qui fait que vous êtes un couple unique pour construire ensuite un menu qui 
VOUS ressemble.

Chez Madness nous vous donnons la parole pour faire de VOTRE mariage, un 
instant inoubliable, à VOTRE image!
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D! SÓ*!.d
7îŪŭıćđ

˛˴̙̠̩̚ ̕Я̦̟̖ ̖̟̥̣Ά̖ ̖̥ ̦̟ 
plat unique pour tous les 

convives

Photos non contractuelles
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qđű̇đŊŹŭĒđű qđű̇ŪŃîŹű

˴̠̞̞̖ ̦̟̖ ̥̣̥̖̝̖̥̥̖̒ ̖̕ ̓Ϥ̦̗ ̠̟̗̥̔̚
mayonnaise légère à la moutarde 
violette et composition maraîchère 

acidulée

Tartare de saumon
condiment poivre vert vinaigrette acidulé 

et pomme gaufrette au paprika fumé

Cromesquis de brebis au miel de truffe
Tartare de deux betteraves, vinaigrette 

̕Я̙̖̣̖̤̓ ̗̣̒Ό̙̖̤̔

˴̧̣̒̒̚ ̕Я̦̖̣̘̟̖̤̒̓̚ 
Sablé breton au thym, poivrons mariné et 

pesto basilic noisette

Pressé de volaille
pomme de terre et champignons, 

vinaigrette de vin jaune

Spirale des sables
crème de raifort et légumes cru cuit aux 

jeunes pousses

Suprême de volaille basse 
température

jus corsé au beurre fermier, 
mousseline de pomme de terre à la 

cive et légumes braisés

Aiguillette de daurade royale
sauce vierge au légumes croquant, 
̞̠̦̤̤̖̝̟̖̚ ̕Я̣̥̙̦̥̤̒̔̒̚ ̟̠̤̖̥̥̖̚˝ 

pomme cocotte et carotte sésame

˵̠̤ ̖̕ ̝̖̦̚ ̛̦̟̖̒ ʹ ̝Я̦̟̝̥̒̚Ά̣̝̒
risotto vénéré, légumes de saison et 

beurre blanc du maître cuisinier

Quasi de veau
jus truffé monté au beurre, darphin  

de pomme charlotte et légumes 
glacés

Galette de légumes marinés
garniture choisie sauce vierge à 
̝Я̙̦̝̖̚ ̦̕ ̙̔ͺ̥̖̦̒ ̖̕ ̦̣̖̟̟̖̅̒

Uŭőŉîħđ̇
˭đŊ̇őŪŹıőŊˮ

Le brie  ̕ ̖ ˾̖̦̩̒ ˙ˢˡм˚
Bavarois de brie de Meaux à la 

truffe, chutney du moment

Le plateau de fromages affinés 
̦̒ ̦̗̗̖̥̓ ˙˩м˚

Assortiment de 5 variétés de 
fromages affinés, confitures et 

salade

˽Я̤̤̖̥̥̖̒̚ ̖̕ ˣ ̗̣̠̞̘̖̤̒ 
̗̗̟̒̚Ά̤ ˙˩м˚

Sélection par notre maître 
fromager de deux fromages 

affinés et salade

wıűđ̇đŊ̇6őžćĭđ̇
˭đŊ̇őŪŹıőŊ̇ʽ̎ˮ

Tartare de gambas et fruits du 
moment, chantilly acidulée
̠̤̤̝̥́̓̚̚̚Ά ̕Я̦̥̣̖̤̒ ̞̤̖̤̚ ̖̟ 
bouche selon inspiration du 

chef

Çŭőž̇xőŭŉîŊč̇
˭đŊ̇őŪŹıőŊ̇ˀ̎ˮ

˽Я̡̢̙̟̠̥̚: sorbet passion, 
vodka, liqueur hpnotiq et 

chardonnay pétillant sans 
alcool

7îŭŹđ̇čđű̇čđűűđŭŹű̇¸îħđ̇ʼˁ
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D! SÓ*!.d
=ıŃđćŹıőŊ̇͐ẋžıŹ̇čđ̇xőćđű

*Exemples de menu, un menu sur mesure sera 
conçu pour vous pour le menu Nuit de Noces et si 
̧̠̦̤ ̣̖̥̖̟̖̫ ̝Я̡̠̥̠̟̚ ̤̦̣ ̞̖̤̦̣̖ ̡̠̦̣ ̝̖ ̞̖̟̦ 

Dilection
˛ ̠̦̣́ ̝Я̡̠̥̠̟̚ ʹ ̝̒ ̣̥̖̔̒ ˫ ˴̙̠̩̚ ̕Я̦̟̖ ̖̟̥̣Ά̖ ̖̥ ̦̟ 

plat unique pour tous les convives

qđű̇đŊŹŭĒđű qđű̇ŪŃîŹű

qđű̇Ħŭőŉîħđű

Le mariné fumé
Médaillon de poissons marinés fumés, 

fromage frais citronné, pickles et crudités 
de saison

˽̖ ˷̠̖̚ ̘̣̤̒ ̞̣̣̒̓Ά ̦̒ ̤̖̝ ̕Я˹̨̒̒Ύ
Tour de main de chez Maison Cattiaux  et 

chutney du moment

Le ceviche de cabillaud en habit rose
˳̝̟̤̚̚ ̕ЯΆ̡̟̣̒̚̕ ̖̥ ̠̟̞̖̟̥̔̕̚ ʹ ̝Я̥̝̖̟̟̖̒̚̚

˽̖ ̡̣̗̥̒̒̚ ʹ ̝Я̙̦̝̖̚ ̕Я̧̠̝̖̚ ̞̥̦̣̒Ά̖ ̦̕ 
Château de Taurenne

légumes rôtis et magret fumé

Spirale des sables
Crème de raifort et légumes cru cuit aux 

jeunes pousses

Le bar
En aiguillettes, langoustines rôties et sauce vierge aux légumes 
̢̣̠̦̟̥̤̔̒˝ ̞̠̦̤̤̖̝̟̖̚ ̕Я̣̥̙̦̥̒̔̒̚ ̟̠̤̖̥̥̖̚˝ ̡̠̞̞̖ ̠̠̥̥̖̔̔ ̖̥ 

carotte sésame

Le cabillaud
˵̠̤ ʹ ̝Я̦̟̝̥̒̚Ά̣̝̒˝ ̣̤̠̥̥̠̚ ̧Ά̟Ά̣Ά˝ ̝Ά̘̦̞̖̤ ̖̕ ̤̤̠̟̒̚ ̖̥ ̖̦̣̣̖̓ 

blanc 

La volaille de Licques en basse température
Jus corsé au beurre fermier, mousseline de pomme de terre à la 

cive et légumes braisés

Le veau
Filet en croûte façon rossini , jus truffé monté au beurre, darphin  de 

pomme charlotte et légumes glacés

˽̖ ̓Ϥ̦̗
Filet rôti sauce albufera , gratiné de pomme de terre au comté et 

composition maraichère braisée

̠̗̦̅ ʹ ̝Я̝̒̚ ̖̤̕ ̠̦̣̤ ˙̧̝̥̖̣̟̥̖̒̒̚ ̧Ά̘Ά̥̣̖̟̟̖̒̚˚
Garniture au choix (selon plat pour le reste des convives), sauce 

̧̖̣̘̖̚ ʹ ̝Я̙̦̝̖̚ ̦̕ ˴̙ͺ̥̖̦̒ ̖̕ ̦̣̖̟̟̖̅̒

Le brie  de Meaux
Bavarois de brie de Meaux à la truffe, 

chutney du moment

Le plateau de fromages affinés au buffet
Assortiment de 5 variétés de fromages 

affinés, confitures et salade

˽Я̤̤̖̥̥̖̒̚ ̖̕ ˣ ̗̣̠̞̘̖̤̒ ̗̗̟̒̚Ά̤
Sélection par notre maître fromager de 

deux fromages affinés et salade

wıűđ̇đŊ̇6őžćĭđ̇
˭đŊ̇őŪŹıőŊ̇ʽ̎ˮ

Tartare de gambas et fruits du moment, 
chantilly acidulée

̠̤̤̝̥́̓̚̚̚Ά ̕Я̦̥̣̖̤̒ ̞̤̖̤̚ ̖̟ ̠̦̙̖̓̔ ̤̖̝̠̟ 
inspiration du chef

Çŭőž̇xőŭŉîŊč̇
˭đŊ̇őŪŹıőŊ̇ˀ̎ˮ

˽Я̡̢̙̟̠̥̚: sorbet passion, vodka, liqueur 
hpnotiq et chardonnay pétillant sans 

alcool7îŭŹđ̇čđű̇čđűűđŭŹű̇¸îħđ̇ʼˁ̇
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wđŊžű̇=ıŃđćŹıőŊ̇͐̇xžıŹ̇čđ̇xőćđű
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Carte des desserts
UőŭŉžŃđʻ
Naked Cake 

Parfums ( selon saison ) : 

Citron framboise, citron 

fraise, citron fruits rouges, 

citron figues , chocolat

ou 

Pièce montée en choux à 

la vanille et nougatine

UőŭŉžŃđʼ
Buffet de desserts

Croustillant 3 chocolats, 

comme un Saint honoré 

fruits rouge crème 

mascarpone légère,

Tarte aux fruits (selon 

saison)

Plateaux de fruits frais

UőŭŉžŃđʾ
Buffet de mignardises (5 au choix)
Eclat praliné et biscuit noisette fleur de sel

Sablé breton façon snickers  chocolat

Tartelette amaretto tel un tiramisu

Sablé basilic et fraicheur de citron

Chou craquelin et mousseline hibiscus 

yuzu

Moelleux crumble amande et fruits de 

saison

Verrine de fruits comme une soupe au 

muscat de Provence

Tartelette sucrée crème légère 

mascarpone aux graines de vanille et 

fruits du moment

Pavlova combawa et framboise

UőŭŉžŃđʽ
Dessert individuel à 

̝Я̤̤̖̥̥̖̒̚

Assiette de 3 mignardises 

au choix

Chou craquelin, crème 

diplomate praliné noisette

Entremet dulce  framboise, 

sablé diamant et crumble 

de pistache
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